
Ristorante Self Service Griglieria Pizzeria

Menù

Non c’è amore più sincero di quello per il cibo
“There is no love sincerer than the love of food”

George Bernard Shaw



Ristorante Self Service Griglieria Pizzeria

* Il Prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto
In caso di allergie o intolleranze si prega di comunicarlo al momento dell’ordine

I Nostri Antipasti
• Our Starters •

I Nostri Primi Piatti
• Our First Courses •
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10. Spaghetti pomodoro fresco e bufala 
campana (aromi) ..................................€10,00

11. Ravioli con funghi porcini (aromi) .....€10,00 

12. Risotto alla milanese (aromi, burro, 
formaggio, zaff erano) .........................€12, 00

13. Risotto con funghi porcini
(aromi, burro, formaggio) ...................€12,00

1. Bruschette pomodoro e origano ........ €6,00

2. Caprese con mozzarella fi ordilatte ...€10,00

3. Caprese di bufala campana DOP ......€12,00

4. Caesar salad ..........................................€10,00

5. Bresaola con mozzarella vaccina ......€12,00

6. Crudo di Parma e melone ..................€12,00

7. Gran piatto di aff ettati misti ...............€16,00

8. Sauté di cozze e vongole veraci .........€10,00

9. Salmone norvegese aff umicato ........€16,00

Tomato and oregano bruschetta

Caprese salad with mozzarella fi ordilatte

Caprese salad with Campania buff alo 
mozzarella PDO

Caesar salad

Air-dried beef with mozzarella

Spaghetti with fresh tomatoes and Campania 
buff alo mozarella (herbs)

Ravioli with porcini mushrooms (herbs)

Parma ham and melon

Large platter of mixed cold cuts 

Sautéed mussels and carpet shell clams

Smoked Norwegian salmon

Milanese Risotto (herbs, butter, cheese, saff ron)

Risotto with porcini mushrooms (herbs, butter, 
cheese)
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* Product may be frozen
In case of allergies or intolerances, please notify the staff  at time of order

Le Nostre Zuppe
• Our Soups •
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Coperto/Cover €2,00

14. Lasagne alla bolognese
(aromi, ragù, formaggio) ....................... €8,00

15. Spaghetti alla carbonara
(aromi, pancetta, uova, formaggio)...€10,00

16. Spaghetti alle vongole veraci (aromi) €12,00

17. Spaghetti ai frutti di mare (cozze, vongole, 
gamberone, calamari)* .........................€16,00

18. Risotto ai frutti di mare (cozze, vongole, 
gamberone, calamari)* .........................€16,00

19. Spaghetti con gamberoni*

(aromi, pomodoro) ..............................€18,00

20. Spaghetti all’astice* canadese
(aromi, pomodoro) ........................€6 x 100gr

21. Zuppa di verdure di stagione (aromi) .... €8,00 

22. Crema di piselli (aromi) ......................... €8,00 

23. Crema di porri e patate (aromi) ........... €8,00

24. Crema di asparagi (aromi) .................... €8,00

Seasonal vegetable soup (herbs)

Cream of pea soup (herbs)

Lasagne alla Bolognese (herbs, meat sauce, 
cheese)

Cream of leek and potato soup (herbs)

Cream of asparagus soup (herbs)

Spaghetti alla carbonara (herbs, bacon, egg, 
cheese)

Spaghetti with carpet shell clams (herbs)

Spaghetti with seafood (mussels, clams, 
prawns, calamari)*

Risotto with seafood (mussels, clams, prawns, 
calamari)*

Spaghetti with prawns* (herbs, tomato)

Spaghetti with Canadian lobster* (herbs, 
tomato)
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* Il Prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto
In caso di allergie o intolleranze si prega di comunicarlo al momento dell’ordine

I Nostri Secondi di Carne
• Our Meat Second Courses •

26
Griglieria di Carne

• Grilled Meats •
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25. Cotoletta di vitello alla milanese
con patate .............................................€16,00

26. Cotoletta di vitello primavera
con pomodori freschi e rucola ..........€16,00

27. Filetto di manzo bavarese al
pepe verde ............................................€16,00

28. Filetto di manzo bavarese con funghi 
porcini e patate ....................................€16,00

29. Fagotto di manzo ripieno di mozzarella 
vaccina con verdure ............................€16,00

30. Tagliata di manzo con rucola 
e Grana padano ...................................€16,00

31. Pollo al curry con riso bianco .............€16,00

32. Grigliata mista di carne (manzo,
pollo, maiale, tacchino) .......................€22,00

33. Entrecôte di Fassona piemontese
 .....................................................€5,95 x 100gr

34. Costata di manzo bavarese ....€4,95 x 100gr 

35. Costata di Fassona piemontese
 .....................................................€4,95 x 100gr

36. Fiorentina di manzo bavarese ..€5,95 x 100gr

37. Fiorentina di Fassona piemontese
 .....................................................€5,95 x 100gr

Milanese veal cutlet with potatoes

Spring veal cutlet with fresh tomatoes and 
rocket

Bavarian fi llet of beef with green pepper

Bavarian fi llet of beef with porcini mushrooms 
and potatoes

Joint of beef stuff ed with mozzarella with 
vegetables

Slice of beef with rocket and Grana padano 
cheese

Chicken curry with white rice

Mixed meat grill (beef, chicken, pork, turkey)

Piedmont Fassona sirloin steak

Bavarian beef rump steak

Piedmont Fassona rump steak

Bavarian T-bone steak

Piedmont Fassona T-bone steak
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* Product may be frozen
In case of allergies or intolerances, please notify the staff  at time of order

I Nostri Secondi di Pesce
• Our Fish Second Courses •
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Griglieria di Pesce
• Grilled Fish •

48

38. Orata del Mediterraneo all’acqua pazza 
(aromi) ....................................................€16,00

39. Pesce spada* alla siciliana (aromi, pom, 
olive, capperi) ........................................€16,00

40. Salmone norvegese marinato ...........€16,00

41. Zuppa di pesce (cozze, vongole, 
gamberone, calamari)* ........................€16,00

42. Fritto di calamari e gamberoni* .........€18,00

43. Astice* canadese alla catalana
(aromi, verdure) ............................. €6 x 100gr

44. Salmone norvegese alla griglia ..........€11,90

45. Calamaro* alla griglia ...........................€11,90

46. Orata del Mediterraneo alla griglia ...€15,00

47. Pesce spada* alla griglia ......................€16,00

48. Gamberoni* alla griglia 4 pz. ..............€18,00

49. Grigliata mista di pesce (fi letto d’orata,
gamberone, spada, calamaro, salmone)*

 .................................................................€22,00

Mediterranean sea bream (tomatoes, herbs)

Sicilian swordfi sh* (herbs, tomatoes, olives, 
capers)

Marinated Norwegian salmon

Fish soup (mussels, clams, prawn, squids)*

Fried squids and prawns*

Canadian lobster* alla Catalana (herbs, 
vegetables)

Grilled Norwegian salmon

Grilled squid*

Grilled Mediterranean sea bream

Grilled swordfi sh*

Grilled prawns* 4 pieces

Mixed fi sh grill (fi llet of sea bream, prawn, 
swordfi sh, squid, salmon)*
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* Il Prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto
In caso di allergie o intolleranze si prega di comunicarlo al momento dell’ordine

La Nostra Scelta di Contorni
• Our Selection of Side Dishes •

56
La Varietà di formaggi della Casa

• Selection of cheeses •
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50. Patate al forno ........................................ €4,00

51. Patatine fritte* ......................................... €4,00

52. Crocchette di patate* ............................. €4,00

53. Olive ascolane* ....................................... €4,00

54. Mozzarelline fritte* ................................. €4,00

55. Verdure miste di stagione .................... €6,50

56. Insalata mista media ............................. €6,50

57. Insalata mista grande ............................ €8,50

58. Treccia di mozzarella 150 gr. ................ €3,90

59. Grana padano 12 mesi di stagionatura
 ................................................................... €4,00

60. Gorgonzola dolce DOP .......................... €4,00

61. Taleggio DOP .......................................... €4,00

62. Mozzarella di bufala campana DOP 250 gr. 
 ................................................................... €6,90

63. Degustazione di formaggi della casa
 .................................................................€10,00

Baked potatoes

French fries*

Potato croquettes*

Ascoli Olives*

Fried mozzarella*

Mixed seasonal vegetables

Mixed salad medium

Mixed salad large

Braid of mozzarella 150 gr.

Grana padano cheese matured for 12 months

Sweet Gorgonzola PDO

Taleggio PDO

Campania buff alo mozzarella PDO 250 gr. 

Cheese tasting
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* Product may be frozen
In case of allergies or intolerances, please notify the staff  at time of order

Le nostre proposte menù

Menù Milano

• Our menù •

Risotto alla milanese
Milanese Risotto (herbs, butter, cheese, saff ron)

Frutta o Dessert
Fruits or dessert

............................................................................................................................... €28,00

Cotoletta di vitello alla milanese
con patate

Milanese veal cutlet with potatoes

Bevande escluse / Beverages not included
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* Il Prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto
In caso di allergie o intolleranze si prega di comunicarlo al momento dell’ordine

Maxi hamburger americano con patate* €12,00
Maxi American burger with potatoes*

Menù Mare

Spaghetti ai frutti di mare (cozze, 
vongole, gamberone, calamari)*

Spaghetti with seafood (mussels, clams, prawns, 
calamari)*

Frutta o Dessert
Fruits or dessert
............................................................................................................................... €34,00

Grigliata mista di pesce (fi letto 
d’orata, gamberone, spada, 

calamaro, salmone)*

Mixed fi sh grill (fi llet of sea bream, prawn, 
swordfi sh, squid, salmon)*

Bevande escluse / Beverages not included
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La Pizzeria

Forno a legna
Wood oven
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* Il Prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto
In caso di allergie o intolleranze si prega di comunicarlo al momento dell’ordine

71. Capricciosa (pomodoro, mozzarella,
cotto, carciofi , funghi) ............................ €9,00

72. 4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, 
prosciutto, carciofi , olive, funghi) ........ €9,00

73. Formaggi (mozzarella, brie, gorgonzola, 
hemmental) ............................................. €9,00

74. Barbasauro (pomodoro, mozzarella, 
gorgonzola, cotto, funghi) ..................... €9,00

75. Crudo (pomodoro, mozzarella, crudo
di parma) ................................................. €9,00

76. Tonno e cipolle (pomodoro, mozzarella, 
tonno, cipolle) ......................................... €9,00

Le Nostre Pizze
• Our Pizzas •

66

64. Margherita
(pomodoro, mozzarella, basilico) ........ €7,00

65. Napoli 
(pomodoro, mozzarella, acciughe) ..... €7,00

66. Vegetariana (pomodoro, mozzarella, 
zucchine, melanzane, peperoni) ......... €7,00

67. Funghi 
(pomodoro, mozzarella, funghi) .......... €7,00

68. Diavola (pomodoro, mozzarella,  
salame piccante) .................................... €7,00

69. Calzone pulcinella (pomodoro, 
mozzarella, ricotta fresca, cotto) ......... €7,00

70. Focaccia al crudo di Parma .................. €7,00

70

(tomato, mozzarella, basil)

(tomato, mozzarella, anchovies) 

(tomato, mozzarella, courgette, aubergine, 
peppers)

(tomato, mozzarella, mushrooms)

(tomato, mozzarella, spicy salami)

(tomato, mozzarella, fresh ricotta, ham)

Focaccia with Parma ham

(tomato, mozzarella, ham, artichokes, 
mushrooms)

(tomato, mozzarella, ham, artichokes, olives, 
mushrooms)

(mozzarella, brie, gorgonzola, hemmental)

(tomato, mozzarella, gorgonzola, ham, 
mushrooms)

(tomato, mozzarella, Parma ham)

(tomato, mozzarella, tuna, onions)
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* Product may be frozen
In case of allergies or intolerances, please notify the staff  at time of order

77. Angels and devils (pomodoro, mozzarella, 
ricotta fresca, salame piccante) ........... €9,00

78. Luna (pomodoro, mozzarella, salsiccia 
fresca, funghi porcini, Grana padano) .€11,00

79. Hawaii (mozzarella, cotto, ananas) ...€11,00

80. Bufalina (pomodoro, mozzarella 
di bufala campana DOP) ....................€11,00

72

77

81. The Boss (pomodoro, mozzarella di
bufala DOP, rucola, crudo di parma, 
porcini, Grana padano) .......................€15,00

82. Frutti di mare (pomodoro, mozzarella, 
cozze, vongole, calamari, gamberone)*

 .................................................................€15,00

83. Bresaolina (pomodoro, mozzarella di 
bufala DOP, bresaola, porcini, rucola, 
Grana padano) .....................................€15,00
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tomato, mozzarella, fresh ricotta, spicy salami)

(tomato, mozzarella, fresh sausage, porcini 
mushrooms, Grana padano cheese)

(mozzarella, cooked ham, pineapple)

(tomato, Campania buff alo mozzarella PDO)

(tomato, buff alo mozzarella PDO, rocket, 
Parma ham, porcini mushrooms, Grana 
padano cheese)

(tomato, mozzarella, mussels, clams, calamari, 
prawn)*

(tomato, buff alo mozzarella PDO, air-dried 
beef, porcini mushrooms, rocket, Grana 
padano cheese)
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Le Bevande

Il Nostro Bar

I Distillati

• Beverages •

• Our Bar •

• Liquors •

84. Acqua naturale/frizzante ...................... €3,00

85. Bibite ........................................................ €3,00

86. Birra piccola Poretti ............................... €3,70

87. Birra media Poretti ................................ €5,00

92. Caff è espresso ........................................ €1,00

93. Caff è espresso corretto ........................ €2,00

94.  Caff è americano ..................................... €2,00

88. Birra grande Poretti .............................€12,00

89. Birra Weiss/Franziskaner ...................... €5,50

90.  Birra analcolica ....................................... €3,70

91. Birra rossa ............................................... €3,70

95. Cappuccino ............................................. €2,50

96. Latte macchiato ...................................... €2,50 

97. The caldo ................................................. €2,50

98. Amari ........................................................ €3,00

99. Grappe ..................................................... €3,00

100. Grappe barricate .................................... €4,00

101. Vodka ....................................................... €6,00

102. Gin ............................................................. €6,00

103. Whisky ...................................................... €6,00

104. Whisky torbati ......................................... €8,00

105. Cognac ..................................................... €8,00

Natural/sparkling water

Soft drinks

Poretti small beer

Poretti medium beer

Espresso coff ee

Fortifi ed coff e

American coff ee

Poretti large beer

Weiss/Franziskaner beer

Non-alcoholic beer

Bitter beer

Cappuccino

Milk with coff e

Hot tea

Bitter liqueur

Grappa

Barricade grappa

Vodka

Gin

Whisky

Peat whisky

Cognac
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Vini
• Wines •
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Champagne
• Champagne •

Vini Bianchi
• White Wine •

Le Bollicine (metodo classico)
• Sparkling Wine •

3. Franciacorta Brut millesimato Bellavista Lombardia €50,00 
4. Cuvée di Boj (Prosecco) Valdo Veneto €19,00 €11,00 

1. Taittinger Cuvée Prestige S.A. Taittinger Reims €65,00 
2. Taittinger Prestige Rosé S.A. Taittinger Reims €70,00 

5. Pinot grigio St. Michael - Eppan Alto Adige €20,00
6. Gewûrztraminer St. Michael - Eppan Alto Adige €22,00 €12,00
7. Sanct Valentin Sauvignon St. Michael - Eppan Alto Adige €35,00
8. Chardonnay Zorzettig Friuli €18,00 €10,00
9. Pievecroce Lugana Costaripa Lombardia €19,00 €11,00
10. Pinot Nero vinifi cato in bianco Giorgi Lombardia €19,00 €11,00
11. Gavi Pio Cesare Piemonte €25,00
12. Aurente Chardonnay Lungarotti Umbria €33,00
13. Falanghina Terredora Campania €22,00 €12,00
14. Greco di Tufo Terredora Campania €22,00 €12,00
15. Altavilla Grillo Firriato Sicilia €16,00 €9,00
16. Caeles Cattaratto Firriato Sicilia €20,00

   750ml 375ml

   750ml 375ml

   750ml 375ml
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Vini Rossi
• Red Wine •

Vini Rosati
• Rosé Wine •

17. RosaMara Valtènesi Costaripa Lombardia €19,00 €11,00

18. Pinot Nero St. Michael - Eppan Alto adige €22,00 €12,00
19. Cabernet Sauvignon Zorzettig Friuli €18,00 €10,00
20. Costasera Amarone riserva Masi Veneto €95,00
21. Castelline Groppello Costaripa Lombardia €19,00 €11,00
22. Clilele Buttafuoco Giorgi Lombardia €25,00
23. Barbera d’Alba Pio Cesare Piemonte €24,00 €13,00
24. Nebbiolo Langhe Pio Cesare Piemonte €28,00 €15,00
25. Barolo Pio Cesare Piemonte €80,00
26. Otello NerodiLambrusco (frizzante) Ceci Emilia Romagna €19,00 €11,00
27. Il Grigio Chianti Classico Riserva San Felice Toscana €24,00 €13,00
28. Campogiovanni Brunello di Montalcino San Felice Toscana €60,00 €31,00
29. Rubesco Lungarotti Umbria €18,00 €10,00
30. Aglianico Terredora Campania €22,00 €12,00
31. Chiaramonte Nero D’avola Firriato Sicilia €16,00 €9,00
32. Caeles Syrah Firriato Sicilia €20,00
33. Tancredi Donna Fugata Sicilia €40,00
34. Mille e una notte Donna Fugata Sicilia €80,00

Vini da Dessert
• Dessert wine •

35. Palmargentina Dessert Rosé 500 ml Costaripa Lombardia €20,00
36. Moscato D’Asti 750 ml Pio Cesare Piemonte €25,00
37. L’ Ecrù Passito 500 ml Firriato Sicilia €35,00

   750ml 375ml

   750ml 375ml


